
 
 
 
 
 
L’Abbaye de Talloires, plus de mille ans d’histoires 
 
 
Laquelle vous raconter... 

Celle d’un roi qui créa cette belle abbaye par amour pour sa reine il y a mille ans ?  

Celle du célèbre écrivain américain, Mark Twain, qui perdit ses mots pour décrire la 

beauté de ces lieux ? 

Celle de Paul Cézanne, qui malade, y retrouva l’inspiration pour peindre son fameux 

« Lac d’Annecy » ? 

Ou plutôt celle de Jean Reno qui tomba amoureux de ce site pour y devenir son 

actionnaire… 

 

Notre Chef de cuisine, Yohei Hosaka, vous invite à partager à travers ses plats, son 

histoire d’amour avec les produits de saison et les producteurs.  

 

Pour notre Chef Pâtissier, Isabelle Mottier ce métier a été une évidence depuis 

toujours. Rigueur, structure et goût sont élégamment retranscrits dans ses 

assiettes. 

 

Charly, notre Chef Sommelier, depuis des années partage sa passion des vins et les 

anecdotes liées à chaque bouteille de notre cave.  

 

Mais ce sont toujours les histoires de nos clients que nous préférons ...  

 

Bienvenue à l’Abbaye pour écrire la vôtre !  

 
 
 
 
Mme Isabelle Chauvris 
Directrice Générale  

 
 

  



 

MEN U  

SAINT -VALENT IN  
1 2 8  E U R O S  p a r  p e r s o n n e                                                                                                   

 

 

 

 

Féra du lac d’Annecy 
Crème d’umé, gelée d’agrumes, caviar 
 
 
Carpaccio de Saint-Jacques 
Sauce vierge à notre façon, crème de barbe 

 
 
 Crozet de Savoie au homard 
 Truffe 

 
 
Omble chevalier de l’Isère, cuit à basse température 
Poireau fondant, beurre blanc au soja Yamato 

 
 
 La Grolle de l’Abbaye 
 
 
 Pavé de veau français cuit rosé 

Mousseline de carottes caramélisées, jus à la sauge 
           
                   
 Emulsion de tomme et Beaufort 

 Myrtille 
 
 
 Le macaron cacao  
 Croustillant et cœur coulant au chocolat, crémeux passion,  
 sorbet passion-tagète 

 
 
 
 
 
 
 
 

 


